ECOLAB

Blu-Gard® N Dip D

Popis

Prednosti

Vlastnosti

Fyzikalni a chemické
vlastnosti

Legislativa

Pripravek s kyselinou mléénou pro
dezinfekci strukd po dojeni

Vlastnosti, které dodava ucinna latka obsazena v pfipravku
Blu-Gard® N Dip D, zajistuji t&innost namadeni struk(i po
dojeni.

Blu-Gard® N Dip D diky svému sloZeni zotavuje a
zmékcuje pokozku struka.

Forma : modra kapalina
Aktivni latka : kyselina mlécna
pH Cistého vyrobku :4,3+/-0,3
Hustota pfi 20 °C : 1,05 +/- 0,01
Citlivost na mraz :0°C
Skladovaci teplota :0-30°C

Biocid: Tento vyrobek obsahuje oznamenou ucinnou latku
podle smérnice 98/8/ES a jeji modifikace
pro vyrobky typu 3: veterinarni hygiena.

Oznamena ucinna latka: kyselina mlé¢na
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Dezinfekce

Baktericidni

Blu-Gard® N Dip D byl testovan podle metodiky normy EN
1656 na Siroké Skale bakterialnich kmenda.
Pfi tomto prvnim testu byly podminky totozné s normou:

ZkuSebni teplota : 30°C
Koncentrace : 89 %
Doba kontaktu : 30 minut
Interferujici latka : 1 % suSeného odstfedéného
mléka
Kmeny : Pseudomonas aeruginosa
ATCC 15442
Escherichia coli
ATTC 10536
Staphylococcus aureus
ATCC 6538

Enterococcus hirae
ATCC 10541
Listeria monocytogenes
HEBS 8, 53 a 54 (sb. Ecolab)
Salmonella senftenberg
HEBS 48 (sh. Ecolab)
Streptococcus dysgalactiae
ATCC 27957
Streptococcus agalactiae
ATCC 27956
Streptococcus uberis
ATCC 27958

Vysledky: za podminek normy EN 1656 redukuje Blu-
Gard® N Dip D vSechny testované kmeny o vice nez 5

log.

PFi druhém testu byly podminky upraveny nasledovné:

ZkusSebni teplota : 20 °C

Koncentrace : 80 %

Doba kontaktu : 10 minut

Interferujici latka : 10 % plnotuéného tekutého mléka
UHT

Vysledky: za téchto mnohem naroénéjsich podminek
poskytuje Blu-Gard® N Dip D u stejnych testovanych
kmenu redukci o 5 log nebo vice.

V jiném testu byl Blu-Gard® N Dip D rovnéz testovan podle
metodiky normy EN 1656 na kmenech koagulaza
negativnich stafylokokd a fas Prototheca zopfii za
nasledujicich podminek:
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ZkuSebni teplota : 20 °C

Koncentrace : 80 %

Doba kontaktu : 10 minut

Interferujici latka : 0 a 10 % plnotu¢ného tekutého
mléka UHT

Kmeny : Staphylococcus xylosus

Staphylococcus chromogenes
Staphylococcus simulans
Staphylococcus epidermidis
Staphylococcus hominis
Staphylococcus hyicus
(sb. ENV Toulouse)
Prototheca zopfii
(sb. Dr. Bertocchi, Breschia,
Italie)
Vysledky: za téchto podminek poskytuje Blu-Gard® N
Dip D u testovanych kmeni koagulaza negativnich
stafylokoku redukci vice nez 5 log.
U 0 a 10% mléka redukuje Blu-Gard N Dip D vyskyt

Prototheca zopfii o 4 log, respektive vice nez o 2 log.

V jiném testu byl Blu-Gard® N Dip D rovnéz testovan podle
metodiky normy EN 1276 na dvou kmenech
Staphylococcus aureus

rezistentnich vaci meticilinu (MRSA), a to za nasleduijicich
podminek:

ZkusSebni teplota : 20 °C

Koncentrace : 80 %

Doba kontaktu : 10 minut

Interferujici latka : 10 % pInotuéného tekutého mléka
UHT

Kmeny : Staphylococcus aureus

CIP 107397 a CIP 107422

Vysledky: za danych podminek poskytuje Blu-Gard® N
Dip D u téchto dvou testovanych kment MRSA redukci
vice nez 0 5 log.

V jiném testu byl Blu-Gard® N Dip D testovan podle
metodiky normy EN 14348 a EN 14204 na kmenu
mykobakterii, a to za nasledujicich podminek:

ZkusSebni teplota : 20 °C

Koncentrace : 90%

Doba kontaktu : 10 minut

Kmeny : Mycobacterium terrae

CIP 104321

Vysledky: za téchto podminek redukuje Blu-Gard® D
testovany kmen mykobakterii o vice nez 5 log.

Strana3z5



Pouziti
Oblast pouziti
Pokyny

Vybaveni
Toxicita

Bezpecnost a
opatreni

Dezinfekce struku po dojeni.

Po dojeni se struky namaceji do Cistého pripravku Blu-Gard® N
Dip D.

Aplika¢ni nadobka Easydip cup ECOLAB.

Blu-Gard® N Dip D neni toxicky za normalnich podminek
pouziti.

Pokud Cistici pfipravek pfijde do styku s pokozkou, oCima a
pod., dukladné vyplachnéte vodou a v pfipadé potfeby co
nejdrive vyhledejte Iékare.

Obecné plati, ze je tfeba vyvarovat se miseni Cdisticich
prostfedku, zejména zasady s kyselinou, protoze tato smés
vede ke vzniku velmi nebezpecné exotermicke reakce.

Bezpecnostni list je k dispozici na vyZzadani.

Ecolab snc

8, Rue Rouget-de-Lisle

92442 Issy-les-Moulineaux Cedex
www.ecolab.com

ECOLAB

Divize potravin a napojt
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